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Kuchenabluftventilator BRV VDI2052
Bedienungsanleitung

Abluftboxen der Serie BRV

 BRV4000 VDI
« BRV6000 VDI
« BRV8000 VDI

Ganomia ® Gastrobedarf - Polsumer str. 93 - 45896 Gelsenkirchen
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VDI 2052
Raumlufttechnische Anlagen flr Kiichen

DIN 4102
Brandverhalten von Baustoffen und Bauteilen

Technische Anderungen und Anderungen im Produktdesign vorbehalten. Es gelten die zum
Herstellungszeitraum des Produktes geltenden technischen Informationen zum Produkt.
® Ganomia Gastrobedarf, Gelsenkirchen, 2020
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Diese Bedienungsanleitung dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.
Sie ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe aufzubewahren.

Bitte nehmen Sie sich ausreichend Zeit, die Bedienungsanleitung sorgfaltig zu lesen.

Fir Schaden die durch Nichtbeachtung der Anleitung entstehen, Gbernimmt der Hersteller
keine Gewahrleistung.

Transport und Verpackung

Die Ware ist bei Anlieferung unverztiglich auf Vollstandigkeit und Transportschaden zu
uberprufen. Schadensumfang ist auf dem Lieferschein des Lieferanten zu vermerken.
Andererseits sind Schadensersatzanspriiche ausgeschlossen.

Gewahrleistung:

Der Anschluss des Motors darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal erfolgen.

Bei einem Anschluss ohne Fachpersonal bzw. ohne Nachweis dartber erlischt jegliche
Gewahrleistung auf das Gerat.
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Art. Nr. BRV4200 BRV5800-2 BRV8100
MaRe (BxTxH) 600x600x600 mm 700x700x700 mm 700x700x700 mm
Fordervolumen Ca 4000 m3¥h Ca 6000 m*h Ca 8000 m*h

Anschluss 230V /45A 230V /55A 230V /73A
Leistung 550 W 750 W 1100 W
Drehzahl 1330 rpm 1350 rpm 1350 rpm

Max. Temperatur 40 °C 40 °C 40 °C
Gewicht 40 kg 54 kg 63 kg

Ganomia ® Gastrobedarf - Polsumer str. 93 - 45896 Gelsenkirchen
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Art. Nr. BRV4200 BRV5800 BRV8100

Einphasen- Einphasen- Einphasen-
Bezeichung

Wechselstrommotor Wechselstrommotor Wechselstrommotor
Hersteller EMK EMK EMK
Typ WAE1A80A-4B5-B WAE1A80A-4B5-B WAE1A90S-4B5-B
Leistung [kW] 0,55 0,75 1,1
Betriebsart S1 S1 S1
Drehzahl [U/min] 1330 1350 1350
Polzahl 4 4 4
Drehrichtung Rechts und links Rechts und links Rechts und links
Spannung [V] 230 230 230
Spannungstolerenz [+/-

10 10 10
%]
Frequenz [HZ] 50 50 50
Frequenztoleranz [+/- %] | 2 2 2
Bemessungsstrom [A] 4,7 6,2 7,85
Anzugsstrom [A] 11,85 18,47 19,81

CE, Rohs

*Alle Daten beziehen sich explizit auf den Motor des Produktes

Ganomia ® Gastrobedarf - Polsumer str. 93 - 45896 Gelsenkirchen
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Art. Nr. BRV4200 BRV5800 BRV8100
Betriebskondensator [uF] 25 35 50
Baumform B5 B5 B5
Schutzart IP55 IP55 IP55
Kuhlart 1C411 1C411 1C411
Gehausewerkstoff Aluminium Aluminium Aluminium
Isolationsklasse F F F
Wirkungsgrad [%] 60 62 67
Leistungsfaktor [cos phi] 0,85 0,85 0,9
Nenndrehmoment [Nm] 3,91 5,14 7,73
Anzugsmoment [Ma/Mn] 0,65 0,65 0,6
Kippmoment [Mk/Mn] 1,6 1,6 1,6

Umgebungstemperatur >-20°C<40°C >-20°C<40°C >-20°C<40°C
Aufstellungshéhe < 1000m < 1000m < 1000m
Lagerausfihrung Walzlager Walzlager Walzlager
6204-2RZ-C3 / 6204-2RZ- 6204-2RZ-C3 / 6204-2RZ- 6205-2RZ-C3 / 6204-2RZ-
LagergroRe [AS/BS]
C3 C3 C3
Festlager A-Seite A-Seite A-Seite
Wellenlager zylindrisch zylindrisch zylindrisch
Wellenmass [mm] 19x40 19x40 24 x 50
Baugrofie [mm] 80 80 90
Anstrich [RAL] 5010 5010 5010

CE, Rohs

*Alle Daten beziehen sich explizit auf den Motor des Produktes
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Produkteigenschaften

« Der Motor befindet sich getrennt vom Luftstrom
und ist gemaf VDI 2052 fur Kichenabluft zulassig

* Das Gehause ist Metallverzinkt und Doppelwandig verarbeitet
Daher Wetterfest, Hitzebestandig und Schallisoliert

* Der Motor ist flr die Montage im Aul3enbereich geeignet
* Fettfang am Boden des Motors
* Erfallt DIN 4102 (nicht Brennbar)

* Laftungssteuerung erfolgt mit einem Stufenregler

Zuluft- und Abluftoffnung

Zuluftéffnung:

Die Zuluftéffnung des Motors ist vorgegeben. Hier wird der Ansaugstutzen angebracht.
Abluftéffnung:

Die Abluftéffnung ist frei Wahlbar. Sie kann an einer der vorhandenen Seiten

(oben, rechts, links, unten) eingeschnitten werden. Der Motor befindet sich auf der
hinteren Seite.

Wichtig!

Bei dem ausschneiden der Abluftoffnung ist darauf zu Achten, nicht die Innenwande, die den
Motor vom Luftstrom trennen, zu beschadigen.
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Installation

Die Kichenabluft darf nur von einem fachkundigen Elektriker angeschlossen werden. Es ist darauf
zu achten, dass der Motor mit einem Motor-Schutzschalter angeschlossen wird.

Aufstellung

Der Motor ist auf einer ebenen, erschitterungsfreien Unterlage zu befestigen.

Drehzahlregler

Drehzahlregler und Motor bendétigen immer die gleiche Volt Anzahl.
Ein 230 V Motor bendtigt einen 230 V Drehzahlregler.

Die Stromstarke des Reglers muss immer uber der Stromstarke des Motors liegen.
Ein 4,5 Ampere Motor bendtigt einen 5 Ampere Regler.

Wartung & Reinigung

Reinigungshinweise
FUhren Sie regelmafig, jedoch spatestens alle 3 Monate, eine Sichtprifung des Motors aus.

Befreien Sie den Motor von Fettansammlungen Uber den Fettfang

Wartungshinweise
Wartungs- und Reperaturarbeiten dirfen nur von qualifizierten Fachleuten ausgefiuhrt werden
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Abluftmotor [M3/h] 4000 6000 8000
Ansaugstutze | [mmg@) 2007250/ 2007250/ | 200250 /300
9 300 / 355 300 / 355 / 355
Drehzahlregler [V, A] 230V,5A 230V, 7A 230V, 9A

Materialien fur den Einbau der Anlage sind nicht im Lieferumfang enthalten.

Alle Produkte finden Sie unter www.ganomia.de
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Die folgenden Informationen dienen lediglich der Verstandlichkeit! Lassen Sie lhre
Gerate immer von qualifiziertem Personal installieren!

Die Ausblasseite des Abluftmotors kann an den markierten Stellen gewahlt und den
entsprechenden Umstanden angepasst werden.

Beachten Sie dabei, dass auf der Rickseite der Anlage (gegenuber der Zuluftéffnung) der
Motor der Abluftbox sitzt. An dieser Seite darf keine Bearbeitung stattfinden!

A = Zuluftoéffnung
B = Absaugseiten
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Die Verschaltung soll immer mit einem Drehzahlregler erfolgen. Schlie3en Sie die Abluftbox nicht
direkt an eine Stromquelle an!

0 Q
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Bezeichnung:
Anschluss - Abluftbox Reihe BRV

Firma:
Ganomia Gastrobedarf
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Air density (y): 1.20 kg/m3 ‘9
Installation type “A”: free inlet, free outlet ?
12000 m3/h fan test chamber according to AMCA 210/05 fig. 12

Free field Lp(A) measurements at 1 m according to ISO 3746:2011

Fan type: BRV4200 Motor code: 201101S Motor T.H.: YES OUT
Test nr.: 3078 Motor power [W]: 550 Capacitor [uF]: -
Date: 2018/11/16 Motor poles: 4
Power supply[V]: 230 3~ Mot. prot. class: IP54
Frequency [Hz]: 50 Mot. ins. class: F
ErP status: Not subjected to Erp Regulation
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Keine Gewahr flr Irrtimer, Druckfehler und Abweichungen
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Air density (y): 1.20 kg/m3 \9
Installation type “A”: free inlet, free outlet ?

12000 m3/h fan test chamber according to AMCA 210/05 fig. 12
Free field Lp(A) measurements at 1 m according to ISO 3746:2011

Fan type: VDI 6000 PRO Motor code: 201101T Motor T.H.: YES OUT
Test nr.: 3076 Motor power [W]: 750 Capacitor [UF]: -

Date: 2018/11/15 Motor poles: 4 Fan max. abs. current [A]:  2,6/1,5
Power supply[V]: 230/400 3~ Mot. prot. class: IP54 Fan max. abs. power [W]: 585
Frequency [Hz]: 50 Mot. ins. class: F

ErP status: Not subjected to Erp Regulation
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Keine Gewahr flr Irrtimer, Druckfehler und Abweichungen
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Air density (y): 1.20 kg/m3 b
Installation type “A”: free inlet, free outlet ?

12000 m3/h fan test chamber according to AMCA 210/05 fig. 12
Free field Lp(A) measurements at 1 m according to ISO 3746:2011

Fan type: VDI 8000 PRO Motor code: 201101U  Motor T.H.: YES OUT
Test nr.: 2929 Motor power [W]: 1000 Capacitor [uF]: -

Date: 2018/06/06 Motor poles: 4 Fan max. abs. current [A]: 3,8/2,2
Power supply[V]: 230/400 3~ Mot. prot. class:  IP54 Fan max. abs. power [W]: 1180
Frequency [Hz]: 50 Mot. ins. class: F

ErP status: Not subjected to ErP Regulation
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Keine Gewahr flr Irrtimer, Druckfehler und Abweichungen
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1) Dunstabzugshaube
2) Ansaugplatte 3) Rohrbdgen 4) Rohrverbinder
5) Glattrohr 6) Regenhaube 7) Rohrschelle
8) Klchenabluftventilator = 9) Tragkonsole 10) Drehzahlregler
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Sie haben Fragen?

Unser Kundenservice steht von Montag bis Freitag
zwischen 09:00 bis 17:00 fur Sie zur Verfugung.

Telefon: +49 (0) 209 972 59 436
Email: info@ganomia.de
Kontaktformular: www.ganomia.de/kontaktformular

Hilfe zur Montage

Video-Guides zur Montagehilfe finden Sie unter

www.ganomia.de/video-guides

oder auf unserem YouTube Kanal.

Weitere Infos

Weitere Infos zum Thema Luftung und anderen Gebieten finden
Sie in unserem Blog.

www.ganomia.de/gastronomie-blog
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