Informationen zur Allgemeinen Produktsicherheitsverordnung (GPSR) DE

Pizzaofen — Pizza oven — Horno para pizzas

iniriF azziP — azzip a ruoF - 1 ¢l 8

GMG Pizzaofen der folgenden Serien:
Pizzaofen (PF)
Pizzaofen (PFG)
Pizzaofen (PG)
Pizzaofen (PS / PE)
Pizzaofen (PCS / PCU / PEF)

Pizzaofen (PFN)

Ce
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DE Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und
Nachschlagewerk. Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die Voraussetzung firr das
sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat. Dartber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerates geltenden ortlichen
Unfallverhitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Bedienungsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerates fiir das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und

Reinigungspersonal jederzeit zuganglich aufzubewahren.

DE Konformitatserklarung
Wir bescheinigen in der CE-Konformitatserklarung, dass das Gerat den aktuellen Normen und Richtlinien der EU entspricht.

Bei Bedarf senden wir lhnen dieses Dokument gerne zu.

DE Sicherheits und Verwendungshinweise

Das Gerat ist nach den derzeit gultigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es
unsachgemaf oder nicht bestimmungsgemal verwendet wird. Die Kenntnis des Inhalts der Bedienungsanleitung ist eine der
Voraussetzungen, um Sie vor Gefahren zu schitzen, sowie Fehler zu vermeiden und somit das Gerat sicher und stérungsfrei zu betreiben.
Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der optimalen Leistung diirffen am Gerat weder Veranderungen noch Umbauten
vorgenommen werden, die durch den Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind. Das Geréat darf nur in technisch einwandfreiem
und betriebssicherem Zustand betrieben werden.

Die Angaben zur Arbeitssicherheit beziehen sich auf die zum Zeitpunkt der Herstellung des Gerates gultigen Verordnungen der Europaischen
Union. Der Betreiber ist verpflichtet, wahrend der gesamten Einsatzzeit des Gerétes die Ubereinstimmung der benannten
ArbeitssicherheitsmaRnahmen mit dem aktuellen Stand der Regelwerke festzustellen und neue Vorschriften zu beachten. Auf3erhalb der
Europaischen Union sind die am Einsatzort des Gerates geltenden Arbeitssicherheitsgesetze und regionalen Bestimmungen einzuhalten.
Neben den Arbeitssicherheitshinweisen in dieser Betriebsanleitung sind die fiir den Einsatzbereich des Gerates allgemein giiltigen

Sicherheits- und Unfallverhiitungsvorschriften sowie die geltenden Umweltschutzbestimmungen zu beachten und einzuhalten.

DE Verwendungshinweise

Dieses Gerat ist ausschlief3lich fiir den gewerblichen Gebrauch konzipiert und gebaut und nur vom Fachpersonal in GroRRkiichenbetrieben zu
bedienen. Die Betriebssicherheit des Geréates ist nur bei bestimmungsgemafler Verwendung entsprechend der Angaben in der
Bedienungsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlieRlich von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Die Pizzadfen sind nur zum Backen von Pizzaprodukten bestimmt.

Die Pizzadfen sind nicht fiir das Backen von Kuchen, Brot, Brétchen und ahnlicher Gebacke oder das Zubereiten oder Aufwarmen von
Speisen bestimmt.

Dieses Geréat ist nicht bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir die Sicherheit

zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.
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A BITTE UNBEDINGT BEACHTEN:

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
» Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig auf. Wenn das Gerat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die
Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.
* Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der Betriebsanleitung halten und die Sicherheitshinweise
beachten.

e Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

Jede Uber die bestimmungsgemafie Verwendung hinausgehende und/oder andersartige Verwendung des Geréates ist

untersagt und gilt als nicht bestimmungsgemaR. Anspriche jeglicher Art gegen den Hersteller und/oder seine Bevollmachtigten wegen
Schéaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung des Gerates sind ausgeschlossen. Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemalier
Verwendung haftet allein der Betreiber.

A

Achten Sie auf eine ausreichende Absicherung bei Ofen (400V) in der Unterverteilung idealerweise mit 32 Ampere!

DE Aufstellen und AnschlieBen des Pizzaofens

Sicherheitshinweise

AWARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!
1. Das Gerat darf nur an ordnungsgeman installierten Einzelsteckdosen mit Schutzkontakt betrieben werden.
2. Den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose ziehen.
3. Das Netzkabel darf nicht mit heiRen Teilen in Berlihrung kommen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit Warmequellen bzw. scharfen Kanten in Beriihrung kommt. Kabel nicht vom Tisch oder von
der Theke herunter hangen lassen.

AWARNUNG! HeiBe Oberflache.

Wahrend des Betriebs werden einige Gerateteile sehr heils. Um Verbrennungen zu vermeiden, heile Gerateteile nicht beriihren!
* Benutzen Sie dieses Gerat nicht, wenn es nicht korrekt funktioniert, beschadigt oderzu Boden gefallen ist.

* Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller empfohlen wurden. Diese konnten eine Gefahr flir den Benutzer

darstellen oder Schaden am Gerat verursachen und zu Personensché&den fiihren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

* Kabel nicht Giber Teppichstoff oder andere Warmeisolierungen verlegen. Kabel nicht abdecken. Kabel von Arbeitsbereichen

fernhalten und nicht in Wasser eintauchen.
e Gerat niemals durch Ziehen am Netzkabel versetzen. Vor dem Umsetzen des Gerates immer den Netzstecker ziehen.

¢ Kabel nicht um das Gerat wickeln und nicht knicken.
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Gerat vor Regenwasser, Feuchtigkeit und Nasse schiitzen.

Gerat wahrend des Betriebes nicht bewegen und nicht umkippen.

Stellen Sie bitte keine Gegenstande auf den Pizzaofen, die ggf. den Kamin bedecken kdnnten!

AWARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Gerat kann bei unsachgemaler Installation Verletzungen verursachen! Vor Installation die Daten des 6rtlichen Stromnetzes mit technischen

Angaben des Gerates vergleichen (siehe Typenschild).

Gerét nur bei Ubereinstimmung anschlieRen!

Achten Sie auf die bauseitige ausreichende Absicherung am Schaltkasten!

AACHTUNG!

Die Installation und Wartung des Gerates sollte nur durch Fachpersonal durchgefiihrt werden!

1.

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial. Ziehen Sie die Schutzfolie vom Gerat ab. Sollten
Klebstoffreste zurlickbleiben, entfernen Sie diese mit einem geeigneten Lésungsmittel.

Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen, sicheren Platz, der das Gewicht des Gerates aushalt und der nicht warmeempfindlich ist.
Stellen Sie das Gerat niemals auf einen brennbaren Untergrund (wie z.B.: Tischdecke, Teppich, etc.) oder in die Nahe von
brennbaren und leicht entziindlichen Materialien auf. Das Gerat nicht in der Nahe von offenen Feuerstellen, Elektrodfen, Heizéfen
oder anderen Hitzequellen aufstellen.

Halten Sie einen Mindestabstand von 20 cm zu allen Seiten ein.

Gerat so aufstellen, dass der Stecker zuganglich ist, damit das Gerat schnell vom Netz getrennt werden kann.

Bei Storungen wenden Sie sich bitte an lhren Fachhéandler.
In case of malfunction, please contact your dealer.
En caso de averia, podngase en contacto con su distribuidor.

DE Bedienung
Bitte beachten Sie unbedingt die nachfolgenden Schritte vor der Erstbedienung Ihres Pizzaofens:

Das Gerat an eine geerdete Einzelsteckdose anschliefen. Das Gerat muss in ausreichender Weise geerdet werden.

Schalten Sie das Gerat mit dem EIN-/AUS Schalter (oder Nockenschalter) ein.

Das Gerat fiir ca. 1 Stunde auf ca. 200°C eingeschaltet lassen, dann das Gerat abkihlen, anschlieBend das Gerat fiir ca. 1 Stunde
auf 350°C eingeschaltet lassen. Hierbei erzeugt das Gerat unangenehme Geriiche, die auf Produktionsriickstande wie Harze, fette,
Ole zurlickzufiihren sind. Lassen Sie danach das Gerat abkiihlen (Ab 400°C Innenbeleuchtung ausschalten!)

Die Temperatur wird getrennt fiir jede Backkammer mit den Temperaturreglern eingestellt (nicht Model PF4040/5050DE3)

Danach ist das Geréat betriebsbereit.

Seite: 4



Ce

Informationen zur Allgemeinen Produktsicherheitsverordnung (GPSR) DE

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

Das Gerat wird wahrend des Betriebes sehr heif8, beriihren Sie die heiBen Oberflachen des Gerates nicht. Benutzen Sie den

Handgriff des Gerates.

AACHTUNG!

* Das Gerat ist nicht fiir das direkte Abspriihen mit einem Wasserstrahl geeignet. Verwenden Sie daher keinen Druckwasserstrahl, um

dieses Gerat zu reinigen! Grundsatzlich reinigen sie das Gerat nur im abgekiihlten Zustand!

@ Wichtiger Hinweis! Important! Importante! Remarque importante!takkiD! oLl !

DE: Ab 455°C - wahrend der Inbetriebnahme/Reinigung-Pyrolyse schalten Sie
die Innenbeleuchtung aus, um die Lebensdauer der Glihbirne zu verlangern

Schamottstein: Bei Inbetriebnahme muss der Ofen & stufenweise (It. Anleitung L)
aufgeheizt werden, da ansonsten Schaden am Stein entstehen kénnen
Nur trocken reinigen oder birsten!

EN: From 455°C - during commissioning / cleaning pyrolysis turn off the interior
lights to extend the life of the bulb

Refractory stone: At commissioning the oven (see instructions EJ) must be
gradually & heated, otherwise the stone can be damaged
Cleaning only dry
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