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Zeitraum in dem Wartungsarbeiten oder Uberpriifungen durch
den Betreiber durchzufiihren / zu beauftragen sind
Gegebenenfalls Bei @ X | . alle3| ca. ix
Tatiokeit . 1e .. . ca. 1
atgkel MaRnahme Bedarf Taglich W(l)iccllllent Monate | Jahrlich
1 Dunstabzugshaube
- hutafil ; Generell
ammschutzfilter au 4. Sichtpriifung /
1.1 | Verfettung, Rost und IF; igﬁsnetl; Zg
Beschadigung priifen ggf. Vorab
Handeln
Generell
5 Sichtpriifung /
1.2 | Fettfangrinne priifen LSRR8 iber g
Fettablasshahn ggf. Vorab
Handeln
2 Rohrstrecke
Reinigung der
Prifung der Rohrstrecke tiber l?e“erfe“
i i Sichtpriifung /
2.1 Rohrstrecke iiber eine FachfirQg
Revisionsklappen gef. Vorab
Entfernung von Handeln
Fremdkorpern
Prafung der Entfernung von Si lc: em?-?“ /
ichtpriiffung
2.2 5 fffl;lui/ﬁ;s}k;ljs nd Fremdkorpern
ung 1 Beu (Laub ect.) ggf. Vorab
Entliiftungsanlagen Handeln
3 Motor
Generell
Bodenwanne Fett aus Sichtpriifung /
3.1 | Kiichenabluftventilator Bodenwanne
auf Fett priifen entfernen ggf. Vorab
Handeln
Entfernung von Generell
32 Priifung des Fremdkorpern Sichtpriifung /
Ventilatorrads Instandsetzen des ggf. Vorab
Ventilators Handeln
4 Aktivkohlefilter /
Vorfilter
Aktivkohle / Vorfilter Aktivkohle / Sichtpriifung/
4.1 . , : "
iiberpriifen Vorfilter Geruchspriifung
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Tatigkeitsbeschreibung der durchzufiihrenden Checkpoints:

Die Flammenschutzfilter sollten taglich auf Verfettung, Rost und andere Beschddigungen tiberpriift
werden. Es ist sinnvoll praventiv zu handeln und die Flammenschutzfilter tdglich in der
Spiilmaschine zu reinigen.

Die Fettfangrinne innerhalb der Dunstabzugshaube sollte ca. 1x Wochentlich vom Fett befreit
werden.

Dazu miissen lediglich die Flammenschutzfilter entfernt und das dort gesammelte Fett mithilfe
eines Schabers Richtung Fettablasshahn schieben und iiber diesen Ablasshahn entfernen.

Die Rohrstrecke sollte reguldr ca. alle 3 Monate einer Sichtpriifung unterzogen werden. Dabei ist
der Verschmutzungsgrad innerhalb der Rohrstrecke festzustellen, oder ob sich Fremdkérper
innerhalb der Strecke befinden. Die Reinigung ist durch eine Fachfirma zu beauftragen.

Zuluft und Ausblasoéffnungen bei Be- und Entliiftungsanlagen sollten bei Bedarf tiberpriift werden.
Zieht die Abluftanlage beispielsweise nicht wie sie sollte, kann es sein, dass Offnungen
beispielsweise durch Laub oder dhnlichem blockiert sind.

Der Fettfang im Inneren des Motors sollte ca. alle 3 Monate eine Sichtpriifung unterlaufen.
Dort angesammeltes Fett ist mit einem Schaber zu entfernen.

Das Ventilatorrad des Motors ist bei Bedarf zu {iberpriifen. Wenn beispielsweise festgestellt wird,
dass die Liiftung gar nicht oder nicht ausreichend funktioniert. Es besteht die Moglichkeit eines
Fremdkorpers im Ventilator oder der Verkeilung des Ventilatorrads. Diese Probleme sind durch
einen Fachmann zu beheben.

Aktivkohlefilter und Vorfilter sind ca. 1x Jéahrlich einer Sicht- und Geruchspriifung zu unterziehen.
Je nachdem wie viel oder was gekocht wird, kann der Zeitraum sich verkiirzen. Sowohl die
Aktivkohle und die Vorfilter miissen ersetzt werden.
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